DUBLIETTE AMBREE 33 CL &E:

Biere artisanale

Bouteille de 33 cl Oubliette ambreée.

Ambrée de fermentation haute, refermentée en bouteille.
Titrant 6°. Elle se caractérise par sa rondeur et son fruité en
bouche, teinté d'une Iégere amertume finale. Elle se déguste
entre 10 et 12°. Elle peut se conserver en cave, ou elle acquiert
une maturité au fil des années.

UVC : Carton de 24
Poids du coffret: 13kg100

GENCODE : |I||||| ||||||

3" 760096 " 610015
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